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0 +10BANCHI ALIMENTARI
MEAT & DELI COUNTERS

A

G FF

Banco macelleria e salumeria ventilato.
Ventilated meat & deli counter.

SAMA 150 L

Banco macelleria e salumeria ventilato.
Ventilated meat & deli counter.

SAMA 125 L

A

G EE

A

G FF

Banco macelleria e salumeria ventilato.
Ventilated meat & deli counter.

SAMA 95 L

Anta in vetro apribile a ribalta con pistone
autoportante.
Flap glass door with self-supporting pistons

Cella di stoccaggio prodotti
Products storage cell

Vasca in acciaio AISI 304
Inner surface AISI 304

ACCESSORI STANDARD/ STANDARD ACCESSORIES
• Chiusura notte con pannelli in plexiglass / Night curtain with plexiglass panels

ACCESSORIOPTIONAL / OPTIONAL ACCESSORIES
• Kit per assemblaggio banchi / Mounting kit
• Tagliere per salumi scorrevole / Sliding cutting board
• Supporto gancio appendi buste / Bag holder
• Contenitore per materiali da imballaggio / Packaging materials holder

• Contenitore coltelli / Knives holder
• Dispenser salviette / Paper towels holder
• Contenitore per vaschette di plastica / Plastic trays holder

Canalizzabili
Multiplexable
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Caratteristiche principali / Main FeaturesSUPER&MINIMARKET>
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SAMA 95L/125L/150L LATO/ SIDE

Dimensioni mm / Dimensions mm SAMA 95 L SAMA 125 L SAMA 150 L

Dimensioni Esterne (LxPxH) / External Dimensions (WxDxH) 1000 x 1000 x 1280 1310 x 1000 x 1280 1560 x 1000 x 1280
Dimensioni Imballo (LxPxH) / Packaging Dimensions (WxDxH) 1100 x 1100 x 1430 1410 x 1100 x 1430 1660 x 1100 x 1430
Cella di stoccaggio (L) / Product storage cell (W) 890 1200 1450

Caratteristiche Tecniche / Technical Features SAMA 95 L SAMA 125 L SAMA 150 L
Temperatura / Temperature Range 0 °C / +10 °C 0 °C / +10 °C 0 °C / +10 °C

Classe Climatica / Climate Class 3 3 3
Superficie espositiva / Display area 0,7 mq 0,9 mq 1,1 mq
Superficie Esterna
Body

Lamiera preverniciata con trattamento anticorrosione + Vetro
Prepainted sheet with anticorrosion treatment + Glass

Superficie Interna / Inner Liner Acciaio AISI 304 Acciaio AISI 304 Acciaio AISI 304
Termostato / Thermostat Elettronico / Electronic Elettronico / Electronic Elettronico / Electronic
Rumorosità / Noise level dB 55 dB 55 dB 55
Smart Link WiFi / Controllo remoto / Remote control Optional Optional Optional
Spessore isolamento / Insulation thickness 60 mm 60 mm 60 mm
Sbrinamento / Defrost Con resistenza elettrica / Electric defrost
Illuminazione / Lighting 2 Led orizzontali / horizontal
Piedi / Feet 4 4 4
Ruote / Castors Optional Optional Optional
Peso Netto-Lordo / Net Weight 140 / 170 150 / 190 170 / 210
Voltaggio / Voltage V 220-240 V 220-240 V 220-240
Frequenza / Frequency Hz 50 Hz 50 Hz 50
Refrigerante / Refrigerant R290 R290 R290
Assorbimento / Absorption W 410 W 500 W 660
Consumo Energia / Energy Consumption KwH/24H 5,95 KwH/24H 6,85 KwH/24H 7,85

LAM

4

inox

Su
pe

r &
 M

in
i m

ar
ke

t

S25



Smart
Link
Wifi

Anta in vetro apribile a ribalta con pistone
autoportante.
Flap glass door with self-supporting pistons

Cella di stoccaggio prodotti
Products storage cell

Vasca in acciaio AISI 304
Inner surface AISI 304

ACCESSORI STANDARD/ STANDARD ACCESSORIES
• Chiusura notte con pannelli in plexiglass / Night curtain with plexiglass panels

ACCESSORIOPTIONAL / OPTIONAL ACCESSORIES
• Kit per assemblaggio banchi / Mounting kit
• Tagliere per salumi scorrevole / Sliding cutting board
• Supporto gancio appendi buste / Bag holder
• Contenitore per materiali da imballaggio / Packaging materials holder

• Contenitore coltelli / Knives holder
• Dispenser salviette / Paper towels holder
• Contenitore per vaschette di plastica / Plastic trays holder

0 +10BANCHI ALIMENTARI
MEAT & DELI COUNTERS

Banco macelleria e salumeria ventilato.
Ventilated meat & deli counter.

SAMA 250 XL

A

G EE

Banco macelleria e salumeria ventilato.
Ventilated meat & deli counter.

SAMA 150 XL

A

G EE

Banco macelleria e salumeria ventilato.
Ventilated meat & deli counter.

SAMA 125 XL

A

G EE

A

G FF

Banco macelleria e salumeria ventilato.
Ventilated meat & deli counter.

SAMA 190 XL

Canalizzabili
Multiplexable
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Caratteristiche principali / Main FeaturesSUPER&MINIMARKET>
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SAMA 125XL/150XL/190XL/250XL LATO/ SIDE

Dimensioni mm / Dimensions mm SAMA 125 XL SAMA 150 XL SAMA 190 XL SAMA 250 XL

Dimensioni Esterne (LxPxH) / External Dimensions (WxDxH) 1310 x 1200 x 1280 1560 x 1200 x 1280 1935 x 1200 x 1280 2560 x 1200 x 1280

Dimensioni Imballo (LxPxH) / Packaging Dimensions (WxDxH) 1410 x 1300 x 1430 1660 x 1300 x 1430 2035 x 1300 x 1430 2660 x 1300 x 1430
Cella di stoccaggio (L) / Product storage cell (W) 1200 1450 1820 2440

Caratteristiche Tecniche / Technical Features SAMA 125 XL SAMA 150 XL SAMA 190 XL SAMA 250 XL
Temperatura / Temperature Range 0 °C / +10 °C 0 °C / +10 °C 0 °C / +10 °C 0 °C / +10 °C
Classe Climatica / Climate Class 3 3 3 3
Superficie espositiva / Display area 1,13 mq 1,36 mq 1,69 mq 2,25 mq
Superficie Esterna
Body

Lamiera preverniciata con trattamento anticorrosione + Vetro
Prepainted sheet with anticorrosion treatment + Glass

Superficie Interna / Inner Liner Acciaio AISI 304 Acciaio AISI 304 Acciaio AISI 304 Acciaio AISI 304
Termostato / Thermostat Elettronico / Electronic Elettronico / Electronic Elettronico / Electronic Elettronico / Electronic
Rumorosità / Noise level dB 55 dB 55 dB 55 dB 55
Smart Link WiFi / Controllo remoto / Remote control Optional Optional Optional Optional
Spessore isolamento / Insulation thickness 60 mm 60 mm 60 mm 60 mm
Sbrinamento / Defrost Con resistenza elettrica / Electric defrost
Illuminazione / Lighting 2 Led orizzontali / horizontal
Piedi / Feet 4 4 4 4
Ruote / Castors Optional Optional Optional Optional
Peso Netto-Lordo / Net Weight 160 / 205 180 / 230 280 / 350 330 / 375
Voltaggio / Voltage V 220-240 V 220-240 V 220-240 V 220-240
Frequenza / Frequency Hz 50 Hz 50 Hz 50 Hz 50
Refrigerante / Refrigerant R290 R290 R290 R290
Assorbimento / Absorption W 500 W 660 W 890 W 1160
Consumo Energia / Energy Consumption KwH/24H 7,1 KwH/24H 8,85 KwH/24H 10,6 KwH/24H 11,95
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